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Giovane professionista con forte motivazione ad apprendere e crescere
professionalmente nel ruolo. Nel corso dell'ultima esperienza lavorativa
ha perfezionato I'uso dei principali strumenti e tecniche dilavoro,
dimostrando proattivitd, elasticitd mentale, ottime doti comunicative ,
organizzando il proprio lavoro al raggiungimento degli obiettivi.

» ATTESTATO DI FREQUENZA CON « HCCP
VERIFICA DELL'APPRENDIMENTO ¢« Quadro normativo sulla sicurezza
rilasciato al termine del corso per
IL COMMERCIO E LA
SOMMINISTRAZIONE DI ALIMENTI E
BEVANDE.
¢ Incendio e prevenzione

Barista colazioni e pranzi
Bogey cafe - PARMA

* Proprietario della attivitd commerciale.

* Monitoraggio delle spese e ottimizzazione dei costi.

* Gestione deirapporti con team di vendita, fornitori, agenti e partner
commerciali.

+ Verifica periodica dell'inventario e gestione logistica dei rifornimenti.

» Gestione dei rapporti con i fornitori per I'approvvigionamento di
bevande, alimenti e attrezzature da bar.

* Organizzazione di eventi e serate tematiche.

» Preparazione di bevande e servizio al banco o al tavolo.

« Ottenimento e mantenimento delle varie licenze.

Aiuto cuoco diristorante
DEGUSTERIA ROMANI (SILVANO ROMANI) - PARMA

» Pulizia, taglio e precottura di frutta, verdure e altri alimenti.
« Gestione della cottura e coordinamento dell'uscita di paste e risotti.



« Controllo della cottura degli alimenti, monitoraggio di fuochi e forni.
» Controllo dei fuochi e dei forni, verificando la corretta cottura dei cibi.

10.2016-10.2018 @ Salumiere banconista
ROMANISILVANO - PARMA
« Taglio, pesatura e confezionamento di salumi, formaggi e altri prodotti
gastronomici.
« Vendita diretta ai clienti e orientamento all'acquisto.
+ Predisposizione e organizzazione dei banconi espositivi.

09.2015-09.2016 @ Addetto al banco
Amor di patata - parma

« Organizzazione delle stazioni di preparazione dei cibi e rifornimento
delle scorte per garantire la massima efficienza in cucina.

« Preparazione di prodotti alimentari quali specialita di panini caldi e
patatine per soddisfare specifiche richieste del cliente.

03.2014-08.2015 @ Aiuto cuoco
Avocado american exspess - parma

Istruzione E @

Formazione

2013 ) diploma triennale , Economia aziendale, 1.5.1.5.S. GIORDANI - PARMA
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